Amb només 12 anys va entrar a treballar al Motel Emporda. Durant
les vacances d’estiu, de nadal i de setmana santa va ser el grum de
la casa, tot i que amb el temps també va coneéixer el menjador i la
cuina.

Després d’alguns anys fora, entre el servei militar i experiéncies a
altres restaurants del mon, al 1972 va entrar a treballar a I'’Alimadraba
I al cap de dos anys es casava amb la filla de 'amo. Des d’aleshores,
ha anat alternant '’Almadrava els estius amb els hiverns al Motel, on
seguia aprenent al costat del seu sogre, el Sr. Mercader, fins la seva
mort, al 1979, dos anys abans de la mort de Josep Pla, I'altre gran
font d’inspiraci6 i de saviesa en I'evolucié del Motel.

Un restaurant que ha marcat i marca tendencia,
capac de fer cuina que no passi de moda,

amb plats gaudits per diferents generacions,

i més de 60 anys influint en la gastronomia mundial.

Una casa amb solera, eterna, treballant des de I'assaig,

amb resultats tan sorprenents com desitjables.

D’espais que personifiquen el confort i el benestar.

Teixits de fil, textures delicioses, plecs que capturen I'esséncia de la
senzillesa i la naturalitat. Minimalisme, luxe silenciés, un llenguatge
que s’expressa a través de I'essencial i la qualitat.

Jaume Subirds, un referent, algu que ha fet de les seves idees,
grans canvis, canvis revolucionaris.

D’origen humil, és pura senzillesa i calma.

Formal, educat, amable, impecable.

Abraca la distinci6 discreta, el classicisme sense estridencies.
D’elegancia innata, i amplia hospitalitat.

Una forca discreta i silenciosa.

Consagrat com un dels més grans, pero lluny de sentir-se una
estrella.

Sensible, treballador incansable, compromes, exigent, una timidesa
no del tot superada.

Vital, professional, prudent, algt que escolta, pal de paller pels que
venen i amb molt de marge per seguir-nos sorprenent.



Motel Emporda i familia Subiros, una alianca que respira experiéencia,
confianca i autenticitat.

Un tandem que dona protagonisme a la terra, al moment i a I'entorn,
en un exercici d’equilibri a cada plat, anant mes enlla del simple fet
d’'incorporar productes, i acceptant les irregularitats com a fet natural.

Plats d’altissima qualitat, concentrats en productes de temporada, i
molt versatils per poder acompanyar diferents opcions de vins. Una
cuina sense barreres, pensada per transmetre felicitat.

Vivim un moment de retorn, en el que les joves generacions s’inspiren
en la tradicio i en el talent. No pas des de la nostalgia sin6 des d’una
mirada inspiradora. | la cuina del Motel Emporda de la ma de Jaume
Subirds té el do d’haver assolit el punt més algid d’aquesta inspiracio.

Per tants anys d’intens i meravellds treball, personal i d’equip, aquest
reconeixement de la MOSCA DE ST NARCIS és molt més que
merescut: és realment necessari.



